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Eigene Rezepte fur die Becherkuche

Bananenmilch

Menge Verarbeiteung

M

Frisce
Vollmilch

LANGER
~ HALTBAR

3/4 Liter

in den Mixer geben und mixen.

Pfannekuchen

Menge Zutat Verarbeitung
Mehl mit
Zucker mit
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Zutat Verarbeitung

und mit

zu einem Teig

Eier .
€ verrihren.

Zutaten

M
Frische

ollmilch
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